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‘ Friand au fromage
@ Sauté de canard au poivre
Du 03 au 07 Poisson aux olives Poisson pané

Haricots verts

Filet de poulet barbecue

Poisson forestier

CL en sortie

‘;‘,:.‘ e mars Purée de potiron Lentilles Endives ; X
o <) Emmental &) Gouda Cantal ¢ <
Y i f?-—?/ Fruit | ¥ Fruit Riz au lait

Dttt e 3,
Sy Céleri vinaigrette Macédoine 4_:‘: Chou blanc fmf:/ Salade de quinoa g
fm;/ Boulette de boeuf \4_;7 Steak haché Saumon sauce citron g:/ Sauté de veau marengo -
Du 10 au 14 Accras de morue Moelleux pané Fondue de poireaux Poisson sauce tomate ~
2 mars ; Yaourt nature Riz ) Bleu \,f/ Carottes persillées :
™ Bugnes Cantal Giteau basque B Petit suisse
" Compote {ff/ Fruit

Choux-fleur vinaigrette Betterave Oeuf dur mayonnaise ﬁ«‘f/ Salade verte I q
Jambon braisé Filet de poisson aux herbes 4”5 Poulet basquaise fu:/ﬁ“/ Pot au feu - 4
Du 17 au 21 Poisson pané Riz " Poisson basquaise Omelette au fromage : K
Purée patate douce ) Cantal Pates Fromage blanc *

mars

=] { Comté Gauffre

Pruneaux au sirop

IS A . . LN N
Y&/ carottes rapées Friand au jambon 4;:/ Concombre ’\{fﬁ Salade verte

Emincé de porc moutarde Poisson sauce pesto %, ¥, couscous %, Blanquette de veau

sl r »
At Du 24 au 28 ) Poisson moutarde Haricots plats sans viande Blanquette de poisson
Lentilles - Bleu Faisselle Pites
mars ! ) i
Kiri Compote Salade de fruits St Moret

Créme vanille Brownies

; 4k viande '{"\/ Fruits et @g Produits
2 \Eﬁ/ frangaise \%‘E legumes frais = AOP

remplaceme

os plats contiennent des allergénes majeurs : gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachide, soja,
W'W4s menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

i



